Skotsky (biskupsky) zajicek

Recepty

W,

Dezerty

o

Velikonoce

IOF

70 min

&

10

Budete potrebovat

maslo

cukr krupice
vejce

hladka mouka
kypfici prasek
mandle platky
pernikové kofeni

suSené ovoce (meruriky, zazvor, Svestky, rozinky)

110 g

Ya sacku
79
Y4 sacku

50 ¢



pomerancova kira mleta 249

Stava z pomerance Ya ks
skotska whisky 2 Izice
Zloutek 1
citronova kura mleta 29

Priprava receptu

Vymazeme si formu zaji¢ka (velikost 20 cm) maslem a vysypeme hladkou
moukou. Pfebyte€nou mouku z formy sklepeme. Nechame si povolit maslo,
které vySlehame s cukrem mouckou do hladkého krému.

Postupné pfislehavame vejce, whisky a zakapneme pomerancovou Stavou.
Do mouky zamichame citronovou, pomerancovou kuru, nakrajené susené
ovoce, mandloveé platky, kypfici prasek, pernikové kofeni. Do vyslehané
smeési vafeCkou zamichame mouku s pfisadami. Téstem naplnime zajicka,
pfiklopime a dame do vyhraté trouby na 170 °C po dobu 50 minut. Po
upeceni nechte kratce vychladnout, odklopte horni ¢ast formy a nechte
zajiCka dalSich deset minut chladnout. Po ¢asteném vychladnuti vyklopte
zajicka z formy a dozdobte.

KYPRICI
PRASEK
do PECIVA

Pernikové kofeni Kypfici prasek do peciva Pomerancova kura



